
５月 日２５５月 日２５５月 日２５土 12蔵元を徒歩で巡り日本酒の試飲と肴を楽
しめる、本物志向の極上ウォークラリーです。
新緑の喜多方を散策しながら伝統の技と銘酒
をご堪能下さい。
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喜多方のＳＡＫＥ

ウォークラリー／スタート 9:00～ゴール 17:00 【雨天決行】

●開会式は行いませんので、受付後各自スタートし自分のペースで蔵元やまちなかを散策下さい。
（蔵元での試飲は、16：00までとなります。）

①12蔵元の日本酒約50銘柄と仕込水の飲み比べができます。
②普段一般公開していない酒蔵の見学ができます。
③日本酒クーポン券を使って各蔵元や酒販店で買い物ができます。
④ご購入いただいた日本酒は喜多方駅までお届けします。
　手ぶらで散策下さい。
⑤ラーメン券を使って、喜多方ラーメンが食べられます。
⑥アンケートに答えると地場産品が当たる抽選会に参加できます。

⑴当日の健康管理には充分にご留意下さい。 
⑵暑さ対策や水分補給等は各自で行い、
　自分のペースで試飲・散策を心がけて下さい。
⑶イベント中の事故･トラブルについては、
　主催者側は一切の責任を負いませんので、ご了承下さい。
⑷おつまみ等を食べながらの酒蔵見学はご遠慮下さい。

注意事項▶お得なこだわりポイント

主催／喜多方プレミアムブランド化推進委員会
共催／福島県酒造組合喜多方支部・（一社）喜多方観光物産協会　主管／会津喜多方商工会議所（喜多方酒蔵探訪のんびりウォーク事務局）
〒966-0827 喜多方市字沢ノ免7331　TEL0241-24-3131　FAX0241-25-7171 
URL  http://www.aizukitakatacci.or.jp　E-mail  sake@aizukitakatacci.or.jp

8:30 ～ 12:00
受付窓口で参加料を納入し、おちょこなどのアイテム
をお受け取り下さい。

各蔵元で見学の時間・定員が異なります。
見学ができない蔵元もございますのでご了承願います。

蔵元を巡られた方は、備え付けのスタンプを押印下さい。

遠隔地の蔵元につきましては、シャトルバスをご利用
下さい。３台運行しております。

17:00 までに喜多方駅駅前広場へお戻り下さい。
ゴール後には右記QRコードを読み取り、
簡単なアンケートにお答えください。
アンケートにご回答いただくと後日抽選で
地場産品等をプレゼント！

9:00 ～（雨天決行）
受付後各自スタートとし、開会式は行いません。
自分のペースで自由に酒蔵を散策し極上のウォーク
ラリーを満喫して下さい。
推奨コースを参考に巡るのもOK！

⑨日本酒クーポン券

⑥シャトルバス①受付

②スタート＆酒蔵開放

③酒蔵見学

⑦ゴール

各蔵元で 500 円分のクーポン券が利用できます。
※当日限り有効で、おつりは出ません。

各蔵元でおすすめの日本酒と仕込み水をご堪能下さい。
※日本酒の試飲は 16:00までとなります。

（協）蔵のまち喜多方老麺会加盟店にて各自自由に昼食
をお取りください。ラーメン券（500円）との差額分は
各自ご負担下さい。

⑧ラーメン券

④試飲

⑤御酒飲帳（ごしゅいんちょう）
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喜多方ラーメン神社
トイレ・休憩できます
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●

●

●

休

北見八郎平商店A

中の越後屋B

フレッシュフーズしんたに

喜多方酒蔵場
C

さかえがわ

にくにく工房
（小原酒造内）

D

喜多の華酒造場７
徒歩１０分

徒歩５分

大和川酒造店６
徒歩３分

清川商店５

徒歩１分

徒歩５分

徒歩３分

吉の川酒造店４
徒歩１５分

峰の雪酒造場３

バス３分

バス２分 ・徒歩５分

ほまれ酒造２
バス５分

笹正宗酒造１
バス１５分

夢心酒造９
徒歩１０分

小原酒造８
徒歩２５分

ＪＲ喜多方駅

会津錦１０ 出張
酒蔵

甲斐商店前

香久山１２ 出張
酒蔵

北見八郎平商店前

榮川酒造１１ 出張
酒蔵

フレッシュフーズしんたに喜多方酒蔵場 前

シャトルバスは約10分間隔で下記の蔵元を運行します。
健康で脚力に自信がある方はなるべく徒歩にて散策下さい。
シャトルバスは約10分間隔で下記の蔵元を運行します。
健康で脚力に自信がある方はなるべく徒歩にて散策下さい。

喜多方駅発（１便 8：40/２便 9：00）⇒笹正宗酒造着（１便 8：50/２便 9：10）
（先着順、各20名）

【スタート喜多方駅発  特別便】 ※各２便のみ運行

蔵元での日本酒試飲は、16：00までとなっております。遠隔地の
蔵元については、「喜多方駅行きの特別便」をご利用下さい。

喜多方駅発（１便 8：40/２便 9：00）⇒峰の雪酒造着（１便 8：50/２便 9：10）

■笹正宗酒造⇒ほまれ酒造⇒フレッシュフーズしんたに・榮川酒造⇒喜多方駅
16：00～16：30

【ゴール喜多方駅着  特別便】 

■峰の雪酒造⇒夢心酒造⇒喜多方駅

喜多方駅発（１便 8：40/２便 9：00）⇒夢心酒造着（１便 8：50/２便 9：10）

各蔵元にて14：00までに商品をご購入されたお客様は
喜多方駅前商品引換所へ商品をお届けします
商品引換は、15：00以降になります

※所定の商品引換券に記入が必要となります。蔵元より商品引換券が発行されますので
　大事に保管して下さい。
※各蔵元で購入した商品をまとめて自宅へ発送することも可能です。
　商品引換所にお申し込み下さい。（有料）

①「日本酒クーポン券」

蔵元にて
お買い物をされる

お客様へ！ ②「らくらく買い物サービス」

シャトルバス①

笹正宗酒造 ほまれ酒造

峰の雪酒造 夢心酒造

シャトルバス③

シャトルバス運行時間　9：20～16：00シャトルバス運行時間　9：20～16：00
（※20名乗り）（※20名乗り）

喜多方駅行き

日本酒購入の際は、日本酒クーポン券（500円）を
ご利用下さい。（当日限り有効）

各蔵元及び酒販店
（フレッシュフーズしんたに喜多方酒蔵場 /甲斐商店）

各蔵元にて“お気に入りのお酒”をご購入
いただくと、喜多方駅まで商品をお届け
します！手ぶらでで散策をお楽しみください。

ほまれ酒造、
峰の雪酒造場で乗り換え

ほまれ酒造

シャトルバス②

峰の雪酒造

おすすめコース（６時間）12蔵元12蔵元

ぐるっとぐるっと
まわって
まわって
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フレッシュフーズしんたに
榮川酒造

1010

A 北見八郎平商店（漆器）

嘉永年間創業以来、代々漆器専門店です。お気
に入りのお猪口が見つかるかも…。伝統蔵で
特製冷やし白玉ぜんざいをご賞味下さい。

C 喜多方酒蔵場（日本酒・お土産・八百屋）
フレッシュフーズしんたに

深いコクと口どけが魅力のべこの乳ソフトク
リームをご賞味下さい。全蔵元の日本酒取り
扱っております。
喜多方市松山町字石田1452-2　0241-23-2411

B 中の越後屋（味噌・醤油醸造元）

新鮮なキュウリに特製みそ、ピリ辛しそ味噌
をつけてお召し上がり下さい。

喜多方市字一丁目4647　TEL 0241-22-2211

D にくにく工房

喜多方産の味噌と蕎麦の実を使った「そば味噌」を冷奴にトッピン
グ。そばの香りと食感をお楽しみください。店舗では純米酒仕込み
手作りチャーシューやメンチカツなども取り揃えております。
喜多方市字東町4095　TEL 0241-23-8591

※おもてなしの内容が変更になる
　場合があります。 喜多方市天満前8919-1　TEL 0241-22-0711

ご利用店舗

（チャーシュー専門店）
～小原酒造内～

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴

1 純米大吟醸ササ正宗 夢の香 40% -1 やや
甘口 笹正宗の最高峰、芳醇甘口。

2 大吟醸ササ正宗 夢の香 40% ± 0 中口 上品な甘みと香りが特徴。

3 純米吟醸ささまさむね山田錦 喜多方産
山田錦 50% -1 やや

甘口 喜多方産山田錦を使用した純米吟醸。山田錦らしい優しいふくらみのある甘さが特徴。

4 純米吟醸ササ正宗カラクチ 夢の香 60% +10 辛口 最初はふわっと香りが広がり、その後日本酒度 +10 の辛さが押し寄せます。
5 特別純米酒ささまさむね 夢の香 60% ± 0 中口 2015IWC 福島トロフィー受賞。

6 純米吟醸ささまさむね夢の香 夢の香 50% -1 やや
甘口 甘み、酸、キレ、バランス良し。

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴
1 弥右衛門　リンゴ酸酵母　生 夢の香 60% -10 甘口 爽やかで口に含めばとれたての果実を思わせる瑞々しさ、甘みと酸味が広がり余韻が心地

よい甘口の白ワインテイストの日本酒です。

2 大吟醸　鑑評会出品酒 山田錦 40% ±０ 中口
全国新酒鑑評会出品へ向けて丹精込めて仕込んだお酒です。大和川ファーム栽培米「山田錦」
を 100％使用した究極の逸品です。フルーティな香りと、瑞々しく膨らみのある味わいを
お楽しみください。

3 弥右衛門　大吟醸　梅酒 - - 非公開 非公開 試験的に販売している大吟醸で仕込んだ弥右衛門の梅酒、今しか飲めない特別なお酒です

4 純米辛口　弥右衛門 夢の香 60% ＋８ 辛口
当店の一番人気商品。自社田・自社栽培の福島県の酒米「夢の香」を 60％まで精米した純米辛口。
辛口で食事にもよく合い、幅広いお客様におすすめです。冷酒・お燗どちらも楽しめる地元喜
多方では普段飲み用としても愛されているお酒。燗酒コンテスト 5 年連続受賞酒。

５ 日晴鳥の心 夢の香 55% ＋３ 中口 しぼりたてのフレッシュさ、うすにごり特有の柔らかく滑らかな味わい。やさしく軽快な
米の甘みと旨味。とれたての果実のようなみずみずしさを感じます。

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴

1 限定　純米大吟醸
きたのはな　斗瓶取り

兵庫県産 
山田錦 40% -3 甘口

のんびりウォーク数量限定試飲。 
福島県春季鑑評会にて金賞を受賞した出品酒と同じ「斗瓶」の部分を数量限定にて試飲で
きます。

2 純米吟醸　喜多の華☆ 11 麹：五百万石 
掛：タカネミノリ

50% 
55% -4 甘口 マスカットや洋ナシ系の華やかな香りでボディ感のある甘さは白ワインのよう。甘さはあっ

ても後キレが良い、滑らかな味わい。"

3 純米吟醸　喜多の華 
会津産山田錦　☆ 10"

会津産 
山田錦 55% -1 甘口

会津でも酒米の王様「山田錦」が育てられています。 
会津産山田錦を 100％使用して醸した純米吟醸は香り高くジューシー＆グラマラスで華や
かです。

4 純米吟醸　天の希　生原酒 富岡町産 
天のつぶ 55% -3 やや

甘口
富岡町産「天のつぶ ( 飯米 )」100％使用した復興のお酒 
純米吟醸「天の希」は富岡町に縁のある販売所と醸造所のみの限定販売。酒米とはひと味違っ
た飯米の良さを味わってください。

5 辛口純米　蔵太鼓 +10 麹：美山錦 
掛：チヨニシキ

50% 
60% +10 辛口

すっきり辛口、飲み飽きしない純米酒 
喜多の華の定番酒は冷ですいすい、燗でちびちび呑めるオツな味です。のんびりウォーク
は冷でどうぞ

６ 特別純米　無濾過生原酒 
星自慢

麹：五百万石 
掛：タカネミノリ

50% 
55% -2 やや

甘口
蔵で搾ったそのままを詰めている無濾過生原酒「星自慢」は四季の移ろいを味わいの変遷
とともに楽しんでもらえるお酒です

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴

1 純米大吟醸生酒　夢心 五百万石 48% +3 甘口 のんびりウォークのためだけに瓶詰めした純米大吟醸の生酒。数に限りがあ
ります。

2 純米大吟醸　夢心 五百万石 48% +3 辛口 のんびりウォークのためだけに瓶詰めした純米大吟醸。数に限りがあります。
3 純米大吟醸　奈良萬 五百万石 48% +2 甘辛口 バナナのような香を楽しめる純米大吟醸
4 純米吟醸　奈良萬　酒未来 酒未来 53% +4 辛口 幻の米「酒未来」で造った酒旨味を感じておいしく飲めます。

5 純米無ろ過生原酒
夢心　中垂れ 福島県産米 60% +2 ちょうど

いい 純米生酒のおいしい部分だけを瓶詰めしました。

6 無ろ過生原酒　夢心　 福島県産米 70% 0 甘口 濃厚な米の旨味を感じる味わい

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴
1 鑑評会出品酒 山田錦 40% +5 辛口 全国大会出品酒、手造り品

2 桃色にごり酒　桜　2024 喜多方産米 60% -50 甘酸っぱい
低アルコール

天然の桃色酵母で少量仕込みの自然の色と味で 2022 年製造で、1 年間冷蔵庫
で熟成させたレアな純米酒です。

3 ス−パー大吟醸
マエストロおり酒（生） 山田錦 40% +5 甘辛口 鑑評会大吟醸のおり酒（生）

4 ス−パー大吟醸
マエストロおり酒（瓶火入） 山田錦 40% +5 甘辛口 鑑評会大吟醸のおり酒（瓶火入）

生とのちがいをお楽しみください。

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴

1 純米原酒 -ku-　（クウ） 天のつぶ 70% -1 やや
甘口 天のつぶを使用したやや甘口でやさしい甘味と味わいの純米原酒です。

2 純米大吟醸 -ku-　（クウ） 天のつぶ 50% +1 やや
辛口 天のつぶを使用したフルーティーな吟醸香と優しい味わいの純米大吟醸原酒。

3 大吟醸 -ku- 　（クウ） 天のつぶ 50% +2 やや
辛口 天のつぶを使用したフルーティーな吟醸香とスッキリとした味わいの大吟醸原酒。

4 特別純米生原酒　棚田の煌 コシヒカリ 60% +4 辛口 地元高郷町で収穫したコシヒカリを使用し、うつくしま夢酵母で醸した無濾過生原酒の特別純米
酒。

5 純米吟醸　にじのきらめき にじのきら
めき 60% -8 甘口 6 月 1 日蔵から出荷開始の新商品。にじのきらめき（飯米）を使った　甘口で苺のような味わい。

アルコール 14 度でもしっかりとした味わいの純米吟醸です。

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴

1 慧眼（エゲン） 福の香 60% -2 やや
甘口 すっきりタイプで、軽やかな味わい

2 純米大吟　榮川 福の香 45% - １ 中味 じっくり、丁寧に造られたお酒。フルーティーですっきり、かつ旨味を感じる飲みごたえ。

3 石田三成 山田錦 45% +2 やや
辛口 香りが高く、味わいの深いやや辛口酒

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴
1 香久山 70% +3 飲みやすく、さっぱりとした味わい

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴

1 大和屋善内　純米生詰 五百万石　　　　
天のつぶ　　60% +2 Standard 大和屋善内シリーズの定番酒。豊かな味わいであり、フルーティーな香りが特徴です。

2 大和屋善内　純米生原酒 五百万石　　　　
天のつぶ　　60% 0 Fresh 大和屋善内シリーズの定番酒の生バージョン。生酒特有のフルーティーな香りが特徴です。

3 大和屋善内　特別純米
福乃香 夢の香 55% +2 Dream 

Aroma
福島県酒造好適米「福乃香」を福島県酵母で仕込んだ特別純米酒です。華やかな香りと優
しい口当たりが特徴です。

4 大和屋善内　純米大吟醸 夢の香 40% -2 Fruity 福島県産夢の香を使用した、純米大吟醸酒です。フルーティーな香りと上品な甘みが特徴
です。全国新酒鑑評会出品酒と同じタンクのお酒です。

5 峰の雪　シャープ 五百万石　　　　
天のつぶ　　60% 10 Dry 軽くドライな口当たりと山廃製法が味の奥行きを表現します。

6 峰の雪　ヤマユキ 五百万石　　　　
天のつぶ　　60% 4 Clear 会津産米を 60％精米し、福島県酵母でアルコール 13 度に仕上げた純米酒です。米の旨み

とほどよい甘みを感じつつ、瑞々しくフレッシュな味わいです。

7 ハツユキソウ　グレープ 五百万石　　　　
天のつぶ　　60% − Grape

日本酒の二段階発酵と、会津産「ナイアガラ」のブドウ果汁のアルコール発酵。「トライア
ングル醸造」でこれまでにないお酒が生まれました。瑞々しい甘みのあとに、ふくよかな
香りとドライな飲みごこち。ワインと日本酒のおいしさが出会った、複雑な味わいです。

8 ハツユキソウ　アップル 五百万石　　　　
天のつぶ　　60% − Apple

日本酒の二段階発酵と、二本松市「ふじ」のりんご果汁のアルコール発酵。「トライアング
ル醸造」でこれまでにないお酒が生まれました。瑞々しい甘みのあとに、ふくよかな香り
とドライな飲みごこち。ワインと日本酒のおいしさが出会った、複雑な味わいです。

9 会津ミード　（蜂蜜酒） − − − Mead 会津産栃の花の蜂蜜を 100％使用した、国産の蜂蜜酒（ミード）です。蜂蜜の風味も残しつつ、
上品な酸味が味わいを引き締めます。

10 のんびりウォーク限定 
会津ミード（蜂蜜酒）生酒 − − − Mead 会津産柿の花の蜂蜜を 100％使用した、国産の蜂蜜酒（ミード）です。一切加熱処理をし

ていない生ミードです。のんびりウォーク限定で試飲、販売いたします。

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴
1 会津吉の川　大吟醸 山田錦 40% +2 中口 フルーティでまろやかな大吟醸酒

2 会津吉の川　純米吟醸 五百万石　　　　
山田錦 55% -3 やや

甘口 爽やかな酸味と甘みを併せ持つ純米吟醸

3 会津吉の川　純米原酒 五百万石 60% -1 中口 穏やかな香りと旨味が調和した純米酒

4 会津吉の川　純米酒 五百万石 60% +2 やや
辛口 飲み口が良く、ふくらみのある純米酒

5 会津吉の川　辛口 五百万石　　　　
チヨニシキ 70% +6 辛口 旨みとコクを残して仕上げた辛口

6 会津吉の川　会津印 五百万石　　　　
チヨニシキ 70% ± 0 中口 きめ細やかな香りと味わいの普通酒

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴
1 しぼりたて原酒　会津清川 − − − − リンゴ系の香り
2 純米吟醸生詰　　会津清川 − − − − やわらかな味わい

3 完熟無濾過生詰原酒
清川 4 年熟成 − − − − 甘味、深い味わい

商　品　名 使用米 精米歩合 日本酒度数 タイプ 特　　　　徴

1 KITAKATA TERROIR ESPIODE Ⅰ 
（喜多方テロワール エピソードⅠ）

喜多方産　　　
山田錦 55% +1.0 中口

喜多方産の原料にこだわった、喜多方テロワールシリーズ第１弾！。穏やかに香る甘いメ
ロンや苺のような上立ち香。口に含むと広がるミネラル感と爽やかな甘み、軽快なのど越
しとキレのある後味をお楽しみいただけます。

2 KITAKATA TERROIR ESPIODE Ⅲ 
（喜多方テロワール エピソードⅢ）

喜多方産
五百万石 55% -1.4 中口

喜多方テロワールシリーズの第３弾。EPISODE Ⅲは、喜多方産の五百万石と福島県オリジ
ナル酵母「うつくしま夢酵母」で仕込んだ純米吟醸酒です。お米由来の甘みと爽やかな酸
味のバランスが良い、淡麗ですっきりとした味わいをお楽しみいただけます。

3 純米吟醸 からはし山田錦 兵庫県産 
山田錦 60% -1.0 中口

【のんびりウォーク限定】リンゴや南国のフルーツを思わせる華やかな香り。瑞々しく、酸
味と甘みのバランスが良くとれた、山田錦ならではのふくよかで幅のある味わいと爽やか
でキレのある後味が特徴です。

4 純米吟醸 からはし夢の香 福島県産
夢の香 50% ± 0 中口

【のんびりウォーク限定】メロンやイチゴのフルーティーな香り。口当たりはやわらかく、
優しいながらも後からしっかりとした旨みとミネラルが感じられ、中辛口ながらも爽やか
でほのかな甘みが特徴です。

5 純米吟醸 からはし雄町 岡山県産 
雄町 60% ± 0 中口

【のんびりウォーク限定】淡いメロン、イチジク、洋ナシ、ほのかに漂う蜂蜜の甘い香り。
口に含んだ瞬間に甘みと酸味、旨みが広がるバランスの取れた味わい。最後のキレと後味
が綺麗で、飲み飽きしない爽やかなのど越しと口あたりが特徴です。

6 会津ほまれ佳撰辛口 五百万石他 70% +3.0 辛口 【のんびりウォーク限定】福島県で最も売れている普通酒をお楽しみください。

笹正宗酒造1 喜多方市上三宮町上三宮字籬山 675　TEL 0241-24-2211　FAX 0241-23-1575 営業時間／ AM8:30 ～ PM5:00
休日／日曜日、祝日　URL　http://www.sasamasamune.com

大和川酒造店6 喜多方市字寺町 4761　TEL 0241-22-2233　FAX 0241-22-2223　営業時間／ AM　9:00 ～ PM　4:30
年中無休　URL　http://www.yauemon.co.jp　E-mail　sake@yuemon.co.jp

喜多の華酒造場7 喜多方市字前田 4924　TEL 0241-22-0268　FAX 0241-22-0268　営業時間／ AM　9:30 ～ PM　4:30
年中無休　E-mail　info@kitano87.jp

小原酒造8 喜多方市字南町 2846　TEL 0241-22-0074　FAX 0241-22-0094　営業時間／ AM　9:00 ～ PM　5:00
休日／年末年始　URL　http://www.oharashuzo.co.jp　E-mail　shop@oharashuzo.co.jp

夢心酒造9 喜多方市字北町 2932　TEL 0241-22-1266　FAX 0241-25-7177 営業時間／ AM8:30 ～ PM4:30
休日／土・日・祝日　URL　http://www.yumegokoro.com

会津錦10 喜多方市高郷町西羽賀字西羽賀 2524　TEL 0241-44-2144　FAX 0241-44-2901
営業時間／ AM8:30 ～ PM5:00　休日／不定休

榮
さかえがわ

川酒造11 福島県耶麻郡西会津町野沢字本町甲 1184 番地　TEL  0241-45-2013　FAX  0241-45-2742　営業時間／ AM8:00 ～ PM5:30
休日／土日、祝祭日、年末年始　E-mail　sakaekawa@nct.ne.jp

香久山12 喜多方市松山町村松字常盤町 2698　TEL 0241-22-1717　FAX 0241-22-1717

峰の雪酒造場3 喜多方市字桜ガ丘 1-17　TEL 0241-22-0431　FAX 0241-22-0432　営業時間／ AM9:00 ～ PM4:30
休日／土・日・祝日　URL http://www.minenoyuki.com　E-mail　info@minenoyuki.com

吉の川酒造店4 喜多方市字一丁目 4635 TEL 0241-22-0059　FAX 0241-22-0791　営業時間／ AM9:00 ～ PM5:00
休日／土・日・祝日

清川商店5 喜多方市字二丁目 4659　TEL  090-2279-4705　営業時間／ AM9:00 ～ PM4:00
休日／木曜日

日本酒クーポン 酒蔵見学 試飲のみとなります。　喜多方駅より約 1.1km 徒歩約 15 分

日本酒クーポン 酒蔵見学 11:00   14:00　各定員 10 名　喜多方駅より約 1.4km 徒歩約 20 分

日本酒クーポン 酒蔵見学 9:30 ～ 16:30 自由見学　喜多方駅より約 1.0km 徒歩約 13 分

日本酒クーポン 酒蔵見学 10:00   11:00   13:00   14:00　各定員 10 名　喜多方駅より約 650m 徒歩約 10 分

日本酒クーポン 酒蔵見学 10:10   10:40   13:10   13:40   14:40　各定員 15 名　喜多方駅より約 1.8km 徒歩約 30 分

日本酒クーポン 酒蔵見学 11:00　定員 10 名　喜多方駅より約 2.2km 徒歩約 40 分

日本酒クーポン 酒蔵見学 常時開放いたします。自由にご見学下さい。　喜多方駅より約 1.8km 徒歩約 25 分

日本酒クーポン 酒蔵見学 11:00   13:00　各定員 10 名　喜多方駅より約 3.6km 徒歩約 60 分

日本酒クーポン 酒蔵見学 9:00 ～ 15:00　随時 20 名程度　喜多方駅より約 4.9km 徒歩約 80 分

ほまれ酒造2 喜多方市松山町村松字常盤町 2706　TEL  0241-22-5155　FAX  0241-24-4600　営業時間／ AM9:00 ～ PM4:30
休日／毎週木曜日　URL　http://www.aizuhomare.jp　E-mail　info@aizuhomare.jp

日本酒クーポン 酒蔵見学 出張酒蔵　北見八郎平商店前にて試飲のみとなります。喜多方駅より約 0.6km 徒歩約 5 分ちょっ蔵ポイント■Ｃ 喜多方酒造場にて販売

日本酒クーポン 酒蔵見学 出張酒蔵　フレッシュフーズしんたににて試飲のみとなります。喜多方駅より約 2.5km 徒歩約 30 分ちょっ蔵ポイント■Ｃ 喜多方酒造場にて販売

日本酒クーポン 酒蔵見学 出張酒蔵　甲斐商店にて試飲のみとなります。　喜多方駅前  徒歩約 1 分ちょっ蔵ポイント■Ｃ 喜多方酒造場にて販売
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1 笹正宗酒造
　1818年創業で蔵が国の有形文化財に登録されました。現在は喜多方の米農家と連携し、多
くの酒米を契約栽培しております。
　今後は蔵近郊の風光明媚な景観を守るために自社で酒米の栽培等を行うことを視野に入れ
ております。将来的には自社の米のすべてを喜多方産に致します。
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2 ほまれ酒造
　当蔵では、酒造りは当然のことながら、出来たお酒を如何にフレッシュなまま客様にお届け
できるかにこだわっています。
　そのために瓶火入れを行うパストライザーや－５℃の大型冷蔵庫にて貯蔵するなど品質管
理を徹底しています。また、幅広い商品ラインナップがあるのも当蔵の特徴です。他にはない
独創的なコンセプトで新しい商品を次々に生み出しています。
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3 峰の雪酒造場
　峰の雪酒造の清酒の目指すところは「喜多方に愛されるお酒」、「美味しいお酒」です。
　喜多方では何処でも飲めて、上品な香りがあって、芳醇で、軽快でありたく、毎年若い蔵人で
研鑽に努めています。
　また、蜂蜜酒（ミード）やもろみに果汁を入れ発酵させた「ハツユキソウ」など自由な酒造り
も行っております。
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4 吉の川酒造店
　明治3年（1870年）創業。代々伝わる昔ながらの製法で降雪期より酒造りをしています。
　契約栽培された良質な五百万石や山田錦を自家精米し、霊峰飯豊山系の柔らかな仕込み水
を使用。甑を用い強い火力で米を蒸し、全量手造りの麹で仕込みます。タンクの一本一本を
じっくり丁寧に醸されたお酒はきめ細やかな香りと味わいがあります。
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5 清川商店
　創業380年の歴史を誇る喜多方最古の酒蔵です。「25年純米古酒」「15年大吟醸古酒」を販売
しております。利き酒だけでなく、仕込の水も試飲できます。
　2000年製造の大吟醸古酒は濃厚な辛口になっております。暗所に保管していただく事で5
年～10年更に熟成し、香り豊かなお酒が楽しめます。

6 大和川酒造店
　創業1790年の酒蔵です（現在9代目）。古くから市民に愛され、御神酒製造の蔵として風土に
根付いた商いを行ってまいりました。近年では農業法人を立ち上げ、原料米からこだわり蔵人
が栽培し、水は地下を流れる飯豊山の伏流水を使用、地元雇用の蔵人が製造するという、「地の
米、地の水、地の技術」をモットーにし、「地酒」という概念から一歩先へ進んだ「郷酒」という概
念で酒造りを行っております。
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7 喜多の華酒造場
　ラーメンと蔵の町喜多方にて大正8年から「星正宗」の銘で創業、戦後「喜多の華」にて復活
し現在に至ります。
「喜多の華」には「喜び多くすばらしいこと(華)があるように」との思いが込められています。
これからも小さいながらも少量をゆっくり丁寧に仕込んでいきます。
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8 小原酒造
　喜多方の中でも蔵の数が多く、国の重要伝統的建造物群保存地区の小田付地区にあり、創業
1717年から伝統を守りながら常に新しいチャレンジをし代々受け継がれている「國光」わが
国初のモーツァルトを聴いて育った「音楽醸造酒蔵粋」、にごり酒限定品「桃色にごり桜」など
を醸し、純米酒だけしか造らない酒蔵として歴史を守り続けております。
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9 夢心酒造
　「常に異なり、常に変わらない酒」をコンセプトにし、米は会津産の酒米を使い、仕込み水は
栂峰の渓流水、酵母は「うつくしま夢酵母」を使用し、喜多方の蔵元にしか出来ない本当の喜多
方の地酒を目指しております。原料米の８０％は喜多方産の米を使用。純米酒以上の使用米は
すべて契約農家が低農薬栽培した会津産五百万石です。
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10 会　津　錦
　弊社では、酒造好適米と言われるお米ではなく、ご飯として食べている飯米（コシヒカリや
天のつぶ）を使用してお酒を造っています。また、そのすべてのお米が福島県産米でほとんど
が会津産、喜多方産米です。日本人なら誰しもが慣れ親しんだ飯米の優しい甘みと味わいが特
徴です。
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11 榮川酒造
　「少量生産でも良いものを」モットーに、一本一本丁寧な酒造りを心掛けています。出来るだ
け機械に頼らず、手造りできめ細やかな造りを行うことで、繊細な味わいを実現できると考え
ています。
　最近の酒質としましては、女性や日本酒にあまり慣れていない方へ向けて、爽やかで軽やか
なフルーティで味わいのある酒造りに取り組んでいます。
　西会津唯一の酒蔵として、伝統を守りつつ、日本酒の新たな可能性にチャレンジして参りま
す。

12 香　久　山
　寛政七年（1795年）酒舗大和屋として創業いたしました。清酒ブランドは香久山限定品とし
て販売しています。
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